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ABSINTHE

Carte et Menus Groupe

OUVERT TOUS LES JOURS MIDI & SOIR
1 Rue de 'Orme 35400 - SAINT-MALO - 02.99.40.26.15

RETOUR DU MARCHE

A D’ardoise, uniquement servi le
. q

midi
En 2 Vagues En 3 Vagues
Entrée-Plat ou Entrée-Plat-
Plat-Dessert Dessert

19 € 24 €



MENU A 34 EUROS TTC

BOISSSONS INCLUSES
ADAPTATION VEGETARIENNE SUR DEMANDE

(valable toute I'année sauf le samedi soir et jours fériés)
Menu a 29€ sans boissons

Boissons (possibilité de changer la formule, cf tableau excel joint) :
1 bouteille d'eau minérale 1L/4pers, 25cl de vin de pays/pers et café

LE CHEVRE FRAIS Toast et petits l¢gumes de saisons
FRESH GOAT CHEESE Toast and seasonal vegetable

L’ASPERGE Tomme d’Hirel, jeunes pousses et sabayon
ASPARAGUS Hirel cheese, young plants and sabayon

LA VOLAILLE Chou fleur, feve tonka, noisette et jus reduit
CHICKEN, Cauliflower, tonka bean, hazelnut and reduiced juice

LE POISSON DU JOUR Legumes de saison et gratin de pommes de terre
FISH OF THE DAY Seasonal vegetables and potatoes

FROMAGES Sélection de fromage Bretons- Fromages & Terroirs (+11€)

CHEESE, selection ﬁ*om”Fromages et Terroirs” in Paramé

VANILLE Amandes, caramel au beurre salé
VANILLA Almonds, salted butter caramel

FRAISE Basilic, pistache
STRAWBERRY Basil, pistachio

Viandes d’originc fran(;aisc

. *Selon les aléas des courants, du temps et des
Green Food Label : des produits locaux, une démarche ¢éco- mardes ’ p
responsable



MENU EN 3 VAGUES 36¢
AVEC ACCORDS METS ET VINS 55¢€

ENTREES

LE MAQUEREAU Sarrasin, pomme de terre nouvelle et lait ribot
MACKEREL Buckwheat, new potatoes and buctermilk

LES PETITS POIS Feéves, herbes aromatiques et fromage frais

PEAS Beans, aromatic herbs and fresh cheese

PLATYS

LE LIEU JAUNE Kobhirabi, c¢leri, granny et creme liveche
HAKE Kohirabi, celery, Granny Smith apple, .
LE CANARD Carottes, café et agrumes

DUCK Carrots, coffee and citrus notes

FROMAGE/TS
FROMAGES, s¢lection de fromage Bretons - Fromages & Terroirs

CHEESE, selection from “Fromages et Terroirs” in Paramé

DESJJERT/JS

LA CERISE Basilic et sureau
CHERRY Basil and elderberry

L’ANANAS Noix de coco et roquette
PINEAPPLE Coconut and arugula

LES MENUS

Option végetarienne sur demande

LAISSEZ VOUS GUIDER...

EN 4 EN 6
VAGUES VAGUES
45 € 6o €

Avec Accords Mets et vins

EN 4 EN 6
VAGUES VAGUES

70 € 90€

+11€



